VAN DER VALK
HOTEL RIDDERKERK



Van der Valk
Hotel

Ridderkerk

Geachte gast,

De mooiste tijd van het jaar komt er weer aan, kerst! We
kijken ernaar uit u deze kerst weer te mogen ontvangen
en presenteren u graag ons feestelijke programma voor
2025. Heeft u interesse in één van onze kerstactiviteiten,
dan adviseren we u niet te lang te wachten met het
maken van uw reservering.

Graag tot ziens in Hotel Ridderkerk!

Met gastvrije groet,

Familie Van der Valk en
medewerkers van Hotel Ridderkerk

a

Prijs
Volwassenen

Kinderen 3 t/m 12 jaar
Kinderen 0 tot 3 jaar

Tijd

€ 74,50 per persoon
€ 39,50 per persoon
gratis

13.00 uur - 15.30 uur




Kindermenu

Santa wrap
roomkaas | mozzarella | tomaat | geraspte kaas

o a

Tomatensoep
room | krokant bladerdeeghapje

Stars of pancake
pancake | lemon curd | blauwe bessencompote

o a

Zalmfilet
aardappelrozet | haricots verts | wortel

Biefstuk
aardappelrozet | haricots verts | stoofpeer

Kroket, kaassoufflé of kipnuggets
met friet

Sneeuwpopdessert
witte chocolademousse | bosvruchten |
kruimels van chocolade | marshmallow

Prijs (exclusief dranken) | Tijden
Volwassenen € 82,50 per persoon van 17.30 - 20.30 uur
Kinderen 3 t/m 12 jaar € 41,50 per persoon van 18.00 - 21.00 uur
(Kinderkerstmenu) van 18.30 - 21.30 uur
Kinderen 0 tot 3 jaar Gratis van 19.00 - 22.00 uur




Kerstdiner

AMUSE

Créme van geroosterde bloemkool ¢
zoete paprika | kruidenolie | krokant zuurdesembrood |
zeewierkaviaar

VOORGERECHTEN

Gerookte zalm
zalmmousse | avocado | ingelegde groenten | tomaat |
ras el hanout crunch | zalmkaviaar

Carpaccio en gamba
Parmezaanse kaas | bundelzwammen | bosui |
vadouvan-dressing | mix van cressen | hazelnoot

Cheesecake ¢
feta | courgette | roomkaas | tomaten | notenkruim |
verse kruiden

SOEP

Tomatensoep ¢
créme fraiche | tijm | zongedroogde tomaat

Kreeftenbisque
rivierkreeftjes | dragonroom

Aardappelcréme
truffel | spekkruim | tuinkers

TUSSENGERECHT

Ravioli met burrata en limoen ¢
spinazie | tomaat | basilicumroomsaus

Slow cooked kalfswang
mashed potato | uiencompote | sherry glaze

Gebrande zeebaars
créme van doperwten | bospeen |
zwarte knoflook

SCROPPINO
HOOFDGERECHT
Kabeljauw

aardappelmousseline | pastinaak | chioggia-biet | wortel |
groene asperges | knolselderij | groene kruidensaus

Hazenrug
spek | rode kool | stoofpeer | witlof | gratin | kriekbiersaus

Tournedos
rode kool | stoofpeer | witlof | gratin | spek |
paddenstoelenroomsaus

Bloemkoolsteak ¢
risotto | gepofte groenten | paprikacoulis
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DESSERT

Een selectie van zoete lekkernijen



Wilt u reserveren of meer informatie? Neem telefonisch contact op via
0180 - 64 69 10 of mail naar sales@ridderkerk.valk.com. Voor alle activiteiten geldt een beperkte
beschikbaarheid en is reserveren noodzakelijk.

Wij maken u er graag op attent dat de gerechten in deze menukaart mogelijk ingrediénten bevatten die niet
specifiek zijn omschreven. Mocht u in verband met allergieén specifieke wensen hebben,

dan verzoeken wij u vriendelijk om dit nadrukkelijk bij het maken van uw reservering te vermelden.

Wij wensen u alvast prettige feestdagen en kijken ernaar uit om u dan te mogen begroeten
in Van der Valk Hotel Ridderkerk!

vandervalkhotelridderkerk

o

@hotelridderkerk #hotelridderkerk
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